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Hausgemachter Obatzda

Camembert gebacken

Bayrischer Wurstsalat

Wahlweise mit Käse

Backhendl SAlat

hausgemachte Käsespätzle

2 erlei Brezel Serviettenknödl
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Wiener Schnitzel

2 Stk. Weißwürste

Ofenfrische Spanferkelhaxerl

Hausgemachter Nougatknödl

Hausgemachter Kaiserschmarrn

- vom schwäbisch hällischen Landschwein -

Kartoffelknödel | Speckkrautsalat | Altbiersoße

- vom Hohenloher Kalb -

Kartoffel - Gurkensalat | Preiselbeeren

der Metzgerei Mohr aus Bruchhausen | süßer Senf | Brezel

Camembert | Frischkäse | Sahne | Zwiebeln | hausgebackene Brezel

Kopfsalat | Kräuter Vinaigrette  | hausgemachte  Preiselbeeren  

der Metzgerei Mohr aus Bruchhausen | in Rädle geschnitten  
Zwiebelringe | Essig & Öl | Uriges der Traditionsbäckerei Lörz 

Kopfsalat | Kräuter Vinaigrette | Keulen vom Hendl in Pankopanierung  
 Kürbiskernöl & Kerne 

Edamer | Bühlertaler Heumilchkäse | Röstzwiebeln

2 erlei Knödl - Bergkäse & Babyblattspinat  | Pilze a la creme  | Steinpilze 
gebraten  

- wird frisch zubereitet und braucht ca. 20min -

Topfenknödl mit Nougatfüllung | Butterbrösel | Fruchtspiegel |  
hausgemachte Vanillsesoße  |

1 Kugel Bourbon Vanilleeis | Zwetschgenkompott
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